KUCHYNE

SET 0 ASTSKE KUCHI
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Pecené veprove Char Siu
Pocet porci Obtiznost Palive
Ingredience:
1000 g veprovych véleckl
250¢g omacky Char Siu Lee Kum Kee
2 lzice sezamového oleje Lee Kum Kee
2 ks porku - nakrajet na kolecka

Postup:

Na pecené veprové Char Siu jsou nejlepsi veprové valecky, mize byt pfipadné i panenka, ale valecky jsou
stavnatéjsi.
Maso ocistime a nakrajime na zhruba 4-5 cm Siroké valecky. Maso pokryjeme tenkou vrstvou omacky Char Siu

(poutijte zhruba 200 g) a zakapeme sezamovym olejem. Nechame marinovat zhruba 12 hodin.

Maso lehce podlijeme vyvarem (pfipadné vodou) a peCeme v troubé pfti teploté 190 stupnt zhruba 1 hodinu a
20 minut. Prvnich 20 minut pecte maso zakryté. Poté pridejte zbytek omacky Char Siu a pecte zhruba hodinu.
Béhem peceni mlizeme pribézné maso polévat omackou z pekace a pripadné pridat vyvar dle potreby.

Maso poddvame s porkem, ktery lehce orestujeme na panvi.



